
RESTAURANT
PORT DE SÓLLER



ENTRANTES  ·  STARTERS  ·  VORSPEISEN

Pan, alioli y aceitunas  1.50€
Bread, aioli, and olives
Brot, Aioli und Oliven

Sopa del día (según temporada) (preguntar al camarero)  7.90€
Soup of the day (seasonal) (ask the waiter for details)
Tagessuppe (saisonal)(fragen Sie den Kellner nach Details)

Jamón ibérico cortado a mano con aceite de Sóller  18.50€
Hand-sliced Iberian ham with Soller olive oil  
Handgeschnittener Iberischer Schinken mit Sóller Olivenöl

Croquetas caseras de bacalao y espinacas   10.90€
Homemade cod and spinach croquettes
Hausgemachte Kabeljau- und Spinatcroquettes
 

Gambas al ajillo  12.50€
Garlic prawns
Knoblauchgarnelen

Mejillones con nuestra salsa marinera   12.70€ 
Mussels with our seafood sauce
Muscheln mit unserer Meeresfrüchtesauce

Hummus de garbanzos, pan pita y chips vegetales   12.50€ 
Chickpea hummus with pita bread and vegetable chips 
Kichererbsen-Hummus mit Pitabrot und Gemüsechips

Anillas de calamar rebozadas, con salsa tártara y *sal de limón de Sóller*  11,50€
Breaded calamari rings with tartar sauce and Sóller lemon salt
Panierte Tintenfischringe mit Tartarsoße und Sóller Zitronensalz



ENSALADAS  ·  SALADS  ·  SALATE

Ensalada cesar de pollo crujiente y parmesano   14.90€
Caesar salad with crispy chicken and parmesan
Caesar-Salat mit knusprigem Hähnchen und Parmesan

Ensalada de la huerta   12.80€
Garden salad
Gartensalat

Ensalada de salmón ahumado, aguacate y aliño de mostaza-miel  14.90€
Smoked salmon, avocado, and honey-mustard dressing salad
Geräucherter Lachs, Avocado und Honig-Senf-Dressing Salat

Ensalada de quinoa,  wakame y langostinos   16,50€
Quinoa, wakame, and prawn salad
Quinoa, Wakame und Garnelensalat

Burrata fresca, tartar de tomates y albahaca  16.90€
Fresh burrata with tomato tartare and basil
Frische Burrata mit Tomatentartar und Basilikum

PASTAS  ·  PASTAS  ·  NUDELGERICHTE

Pasta integral , pesto de calabaza y espinacas  15.10€
Whole grain pasta with pumpkin and spinach pesto
Vollkornnudeln mit Kürbis- und Spinatpesto

Tagliatelle con gamba, almejas y ajos tiernos  19.50€
Tagliatelle with prawns, clams, and baby garlic
Tagliatelle mit Garnelen, Muscheln und Babyknoblauch

Rigatoni, crema de queso mahonesa y pesto rojo  15.10€
queso mahonés producto balear 
Rigatoni with Mahon cheese cream and red pesto
Rigatoni mit Mahon-Käsecreme und rotem Pesto

"Se pueden hacer todas las pastas con pasta sin gluten" 
"We can make all pastas with gluten-free pasta upon request"
"Alle Nudelgerichte können auf Anfrage mit glutenfreien Nudeln zubereitet werden"



ARROCES  ·  RICE DISHES  ·  REISGERICHTE
(Minim 2 pax)

Paella de pescado y mariscos  p.p. 22.75€
Fish and seafood paella  ·  Fisch- und Meeresfrüchtepaella

Paella mixta  p.p. 19.95€
Mixed paella  ·  Gemischte Paella

Paella ciega mixta  p.p. 19.60€
Blind mixed paella  ·  Blinde gemischte Paella

Paella negra  p.p. 19.95€
Black paella  ·  Schwarze Paella

Fideuá de pescado y mariscos  p.p. 22.75€
Fish and seafood fideuà  ·  Fideuà mit Fisch und Meeresfrüchten

HAMBURGUESAS Y SANDWICH
BURGERS AND SANDWICHES · BURGER UND SANDWICHES

Hamburguesa de ternera, queso fundido,
cebolla caramelizada y patatas fritas   16.90€
Beef burger (local), melted cheese, caramelized onion and fries
Rindfleischburger (lokales Rind), geschmolzener Käse,
karamellisierte Zwiebeln und Pommes

Hamburguesa de pollo crujiente, mayonesa de curry,
rúcula y boniato frito   15.20€
Crispy chicken burger with curry mayonnaise, arugula, and sweet potato fries
Knuspriger Hähnchenburger mit Curry-Mayonnaise, Rucola und Süßkarto�elpommes

Wrap vegetal con aliño de coco, garbanzo y hierbabuena, patata gajo   16,50€
Vegetable wrap with coconut dressing, chickpeas, and mint, with potato wedges 
Gemüse-Wrap mit Kokosdressings, Kichererbsen und Minze, mit Karto�elspalten

 Opción pollo y salsa de yogur con hierbabuena  18.00€
 Chicken and yogurt sauce with peppermint
 Option Hähnchen und  Joghurtsauce mit Pfe�erminze

 Opción salmón ahumado y salsa  18.00€
 Smoked salmon and sauce option  ·  Option Räucherlachs und Soße

Sandwich de atún, mayonesa y pepinillos con patatas gajo   14.50€ 
Tuna sandwich with mayonnaise and pickles, with potato wedges
Thunfisch-Sandwich mit Mayonnaise und Gurken, mit Karto�elspalten



PESCADOS  ·  FISH  ·  FISCH

Salmón , ponzu, arroz venere y sésamo 
*salsa ponzu casera con cítricos de Sóller* (limón y naranja)  21.00€
Salmon with ponzu, Venere rice, and sesame
Lachs mit Ponzu, Venere-Reis und Sesam

Lomo de bacalao, garbanzo en texturas  20.00€
Cod loin with chickpeas in textures
Kabeljaulende mit Kichererbsen in Texturen

Filete de dorada a la mallorquina  20.00€
Mallorcan-style gilt-head bream fillet
Goldbrassenfilet mallorquinischer Art

Gallo de San Pedro, puré de cebolla pochada y salsa de criolla  18.00€
John Dory with caramelized onion puree and criolla sauce
Petersfisch mit karamellisiertem Zwiebelpüree und Criolla-Sauce

CARNES  ·  MEATS  ·  FLEISCH

Lomo bajo de vaca madurado  con “Flor de sal d'es Trenc”  24.90€
Aged beef sirloin with  “Flor de sal d'es Trenc” 
Dry-aged Rinderlendensteak mit “Flor de sal d'es Trenc”

Picanton asado, patato y tomillo  18.00€
Roasted guinea fowl with potato and thyme
Gebratene Perlhuhnbrust mit Karto�el und Thymian

Solomillo de cerdo a baja temperatura, puerro asado y patata ahumada  22.00€
*salsa con naranja de Sóller* 
Slow-cooked pork tenderloin with roasted leek and smoked potato
"Orange sauce from Sóller."
Schweinelendchen bei niedriger Temperatur gegart, gerösteter Lauch
und geräucherte Karto�el. "Orangensauce aus Sóller."



MENÚ NIÑOS  ·  CHILDREN'S MENU · KINDER-MENÜ

Pasta Bolognesa o tomate  12.00€
Bolognese or tomato pasta
Bolognese oder Tomatenpasta

Fingers de pollo con patatas  12.00€
Chicken fingers with potatoes
Hähnchenfingers mit Pommes

POSTRES  ·  DESSERTS  ·  DESSERTS

Crema catalana  con crumble de almendras  7.50€
Catalan cream with almond crumble
Katalanische Creme mit Mandelstreuseln

Brownie con helado de vainilla  7.50€
Brownie with vanilla ice cream
Brownie mit Vanilleeis

Tiramisú con nuestro toque mallorquín de palo  7.50€
Tiramisu with a Mallorcan touch
Tiramisu mit mallorquinischem Touch

Tartaleta de frutos secos, caramelo y crema inglesa  7.50€
Nut tartlet with caramel and English cream
Nusstartelett mit Karamell und Englischer Creme

INFORMATION
IF YOU SUFFER FROM FOOD ALLERGY OR INTOLERANCE, PLEASE LET US KNOW.

1
GLUTEN
GLUTEN

2
CRUSTÁCEOS
CRUSTACEAN

3
HUEVOS

EGGS

4
PESCADO

FISH

5
CACAHUETES

PEANUT

6
SOJA
SOY

7
LACTEOS

DAIRY 
PRODUCTS

8
FRUTOS CON

CÁSCARA

9
APIO

CELERY

10
MOSTAZA
MUSTARD

11
GRANOS 
SÉSAMO

12
SULFITOS
SULFUR

13
ALTRAMUCES

LUPINS

14
MOLUSCOS

MOLUSC
SHELLED
FRUITS

* km 0: Mallorcan product and Balearic product



¡Gracias por su visita!

Find us at:
www.hotelmarinasoller.com

PARKING 
GRATUITO / FREE PUNTO CARGA ELÉCTRICA

ELECTRIC CHARGE POINT 
Platja de’n Repic - Port de Sóller

T 00 34 971 631 461


